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— Entrada —

Sope de Chicharron Prensado

Hecho de masa de maiz, frijol negro refrito, queso fresco,
lechuga, salsa verde de aguacate y chicharron prensado.
(Opcional pedir sin chicharrén)

— Plato Fuerte —

Chile en Nogada

Chile poblano relleno de picadillo de res y cerdo con
frutas de temporada y semillas, capado en huevo y banado
en salsa de nogada con queso de cabra, acompanado de
arroz jazmin, granada roja, pinon y perejil.

_O_

Pozole de Camaron

Maiz blanco, servido con caldo de camaron, mejillones
negros, camaron, rabano, lechuga, orégano, tostadas,
crema y queso fresco de Chiapas.

_O_

Tacos Dorados de Pollo

Seis tacos dorados con pollo, crema, queso, salsa
verde de aguacate, acompanado de arroz jazmin.

Cecina de Yecapixtla

Cecina de res de la zona de Yecapixtla Morelos, asada al
carbon, con tuétano, arroz jazmin, ensalada de arragala
con granitos de elote y tortilla hechas a mano.

— Postre —

Churros Tradicionales

Tres churros banados en azticar con
canela, acompanados de helado de la casa.

_O_

Trio de Nieves

'Ires sabores de nieve, fresa, guanabana y limon.



